
Τριλογία
~ Ταραμοσαλάτα με αβγά ρέγκας

  & πουρέ παντζάρι
~ Σαντορινιό κολοκυθάκι

 με ζελέ αβγοτάραχου
~ Γυαλιστερή & αβγά αχινού 

με αφρό λάιμ



Σαντορινιά σαλάτα 2011
(τοματάκι, κατσούνι,  

κάπαρη, ελιές,πούδρα χλωρό  
& σορμπέ σαλάτας)



Πράσινη σαλάτα με φράουλες 
& ξινομυζήθρα σε κρούστα 

βασιλικού



Κρύα σούπα τομάτας 
με παγωτό

από νιότικο τύρι



Σούπα από πετρόψαρα 
& καραβίδες



Καλαμαράκια  
με φάβα καπνισμένη  

& φλέικς από μελάνι σουπιάς



Καπνιστό ορτύκι 
& κουσκουσέλα

σε τραγανές πατάτες



Τραχανάς (στυλ ριζότο) 
με γλυκάδια & θυμάρι

Trilogy
~ Fish roe with herring eggs

 & beetroot puree
~ Santorini zucchini  
with botarga jelly

~ Clam and sea urchin  
with lime foam



Santorini salad 2011
(mini tomato, cucumber,  

caper, olives, chloro powder  
& salad sorbet) 



Green salad with strawberries 
& xinomizithra cheese in a basil 

crust 



Cold tomato soup 
with niotiko  

cheese ice cream



Rock fishes 
& langoustine soup



Squids  
with smoked fava 

& cuttlefish’s ink flakes 



Smoked quail 
& kouskousela

on crispy potatoes



Frumenty (risotto-style)
with lamb sweetbreads  

& thyme

€
16,50

14,00

 
15,00

 

15,50

19,00

17,50

19,00

17,00

selene



Ριζότο λαχανικών 
με πούδρα φέτας



Σουπιά ψητή 
με τραχανά 

& το μελάνι της



Φρέσκος μπακαλιάρος 
με γλυκοπατάτες 

& χόρτα  



Λαβράκι 
με σκορδάτα κολοκυθάκια

& γεμιστούς κολοκυθοανθούς



Κοκοράκι με τομάτα,
μικρά κανελόνι

& αφρό ξινομυζήθρας



Κουνέλι κονφί 
με μανιτάρια
& μακαρούνες



Αρνάκι με ανοιξιάτικα χόρτα
& αφρό λεμονιού



Γουρουνόπουλο 
με πορτοκάλι κονφί 

& πουρέ μήλου

€
23,00

29,00

33,00

28,00

27,00

28,00

30,00

30,00

Vegetables risotto 
with feta cheese powder



Grilled cuttlefish 
with frumenty 

& the cuttlefish ink



Αegean cod fish 
with sweet potatoes

& wild greens 



Sea bass 
& zucchini with garlic

with stuffed zucchini flowers



Cockerel with tomato,
small cannelloni

& xinomizithra cheese foam



Rabbit confit 
with mushrooms

& traditional pasta  



Lamb with spring wild greens
& lemon foam



Piglet 
with orange confit 

& apple puree

selene


